Woche vom 18.11. - 24.11.2024

+

£2

MENUPLAN
~ MONTAG18.11  DIENSTAG19.11 MITTWOCH20.11 DONNERSTAG21.11 FREITAG22.11 SAMSTAG23.11 SONNTAG24.11

Karottensuppe Bouillon Randensuppe Minestrone Bouillon Tomatensuppe Gemiisecrémesuppe
. mit Backerbsen mit Eierstich mit Rahm ﬁ mit Kréutern
%%k n * %k * %k k%% * %k k%% *%k %k
Selleriesalat Kopfsalat Gurkensalat Eisbergsalat Cole - Slow Gemischter Blattsalat Kiirbissalat
mit Dill Salat mit Birne
%%k K%k * %k k%% * %k k%% * %Kk
Panierte Schnitzel Siedfleisch Gebackener Fleischkdse Lasagne Fischstabchen Cordon Bleu Hackbraten
Zitronenschnitz an Meerettichsauce dazu (Bolognese, Bechamel, mit Tartarsauce an Bratensauce an Rotweinsauce
Teigwaren Eblyotto Kartoffelsalat Teigwarenblatter Reis Pommes Frites Kroketten
Wintergemiise und Ofentomate und Kase) und Rahmspinat und Mischgemiise und Ofengemiise
%%k K%k * %k * k% *%k %k k%K% *%k %k
Caramelcreme Smoothie Fruchtschale Riieblikuchen Fruchtschale Schoggicréme Crémerolle
mit Guetzli
Karottensuppe Bouillon Randensuppe Minestrone Bouillon Tomatensuppe Gemiisecrémesuppe
mit Backerbsen mit Eierstich mit Rahm ﬁ mit Krautern
kK k *kkk kK k Xk k k% k * %k *kkk
Selleriesalat Kopfsalat Gurkensalat Eisbergsalat Cole - Slow Gemischter Blattsalat Kiirbissalat
mit Dill Salat mit Birne
kK %k *kk kK k *kk k% k * %k Kk k
Gnocchi Linseneintopf Penne Fitnessteller Ei im Topfli Spaghetti Spaghetti
an mit mit mit Reis Napoli Napoli
Basilikumpesto (Gemiise, Kartoffeln getrockneten Tomaten, Camambert Tartarsauce mit Reibkdse mit Reibkdse
und Speck) Kase, Rucola und Rahm und Rahmspinat
kK %k Kk k kK k * %k k% k * %k Kk k
Caramelcréme Smoothie Fruchtschale Riieblikuchen Fruchtschale Schoggicréme Crémerolle
mit Guetzli
Karottensuppe Bouillon Randensuppe Minestrone Bouillon Tomatensuppe Gemiisecrémesuppe
mit Backerbsen mit Eierstich mit Rahm mit Krdutern
kK% *kkk kK% * %k k% k k%% Xk k
Aufschnittteller Brotauflauf Warme Café Complete Hamburgerzopfli Spadz Apfelstrudel
Garniert mit Kaseschnitte mit mit (Siedfleisch, Gemiise mit
dazu Himbeeren Kase Buntem Salat und Kartoffel) Vanillesauce
Hausbrot und Butter

Fir Allergiker: Bitte wenden Sie sich an das Personal fiir mogliche Riickfragen

Herkunft: Fleisch Schweiz

Herkunft: Fisch Atlantik MSC

* mit Vorbehalt




